
Un vino pionero, procedente de un único viñedo experimental de la 

Rioja de mas de 40 años. Hacienda de Súsar solo se elabora en años 

de excepcional calidad y en una cantidad limitada de 10.000 botellas. Un 

viñedo excepcional de Rioja, diseñado mediante técnicas de viticultura 

extremas con un único objetivo - crear un vino inolvidable.

MARIDAJE Y TEMPERATURA:

Idel para acompañar platos de caza, asados y quesos curados. 18ºC

VARIEDAD: SYRAH

MÉTODO DE ELABORACIÓN: 

18 meses en barricas nuevas de roble francés seleccionadas de  

tostado medio.

ALCOHOL: 14%

MARIDAJE:

Idel para acompañar platos de caza, asados y quesos curados. 

TEMPERATURA: 18º

NOTA DE CATA:

De color profundo tiene un intenso aroma a frutos rojos con matices  

a maderas finas, especias y una grna intensidad de sabor.

ESTUUCHE DE 3 BOTELLAS

ESTUCHADAS

ESTUUCHE DE 1 BOTELLA
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