
Madrid Romero 6 Meses
Monastrell & Syrah

NOTA DE CATA

PRODUCTO (ud.)

Botella
Altura
Anchura
Peso Vidrio
Peso Bruto
Capacidad
Cierre
Código EAN

Tronco cónica Bordelesa
30,5 cm
8,2 cm
730 gr

1,485 kg
 750 ml

Corcho natural
8437017985044

EMBALAJE

Caja
Alto
Ancho
Largo
Volumen
Peso Total
Código EAN caja

Cartón (6 botellas)
31,5 cm

17 cm
25 cm

13,39 dm3

8,920 kg
684370179850440

PALETIZACIÓN

Tipo palet 
Alto 
Ancho 
Largo 
Volumen 
Cajas por palet 
Cajas por altura
Alturas
Peso total

Europalet
142 cm

80 cm
120 cm

1,364 m3

84
21

4
770 kg

Bodega Madrid Romero, situada en el Paraje Natural Protegido 
del Valle de El Carche, en pleno corazón de la Denominación 
de Origen Protegida de Jumilla, elabora este vino Selección 
con las variedades de uva Monastrell, autóctona de la zona, y 
la internacional Syrah, que tan bien se complementan.

Con 6 meses de paso por barrica de roble francés, mantiene un 
perfecto equilibrio aromático, ofreciendo su máxima expresión 
frutal con un ligero toque a madera. 

De carácter mediterráneo, refleja la voluntad de la bodega de 
ensalzar la tipicidad de la uva Monastrell.

Color
Rojo picota intenso. 

Nariz
Potente aroma a frutas maduras. Notas de 
compota de higos y ciruelas.

Boca
Bien estructurado, redondo y elegante. 
Ligera madera bien integrada.

Maridaje
Carnes rojas, steak tartar y quesos curados.


