PAZO BAION

NOMBRE DEL VINO:

COSECHA:

TIPO DE VINO:

VARIEDAD:

ORIGEN:

PRODUCCION LIMITADA: 40.000 botellas

VINEDO
Vifiedo singular de Pazo Baion, con una superficie de 22 Ha.
Tradicional sistema de emparrado en pérgola.

Edad media del vifedo superior a 35 anos.

VENDIMIA

Control exhaustivo de maduracion.

Recoleccion manual de las uvas durante las horas mas frias para mantener el po-
tencial aromatico.

Eleccion de los mejores racimos en una mesa de seleccion.

MACERACION

A una temperatura de 6°C durante 8 horas.

FERMENTACION ALCOHOLICA
Levaduras autéctonas.

Control de temperatura: 14-16°C
Tiempo: 15 dias

MADURACION

6 meses sobre lias en depdsitos de acero inoxidable (6 meses con battonages)

DATOS ANALITICOS

Acidez Total: 6,5 g acido tartarico/L
Azlcar: 2,2 g/L

Grado Alcohdlico: 13,5% v/v

ALBARINO

ALERGENOS

Contiene Sulfitos

NOTA DE CATA

Brillante color amarillo pajizo con reflejos dorados. Destaca por su intenso perfume varietal, predominando

aromas florales (azahar y jazmin) y aromas frutales con recuerdos citricos y notas tropicales. En el paladar
es fresco, envolvente, mineral y largo, con un final persistente y aromatico. Su positiva evolucion en botella

asegura su consumo durante varios anos tras la vendimia.
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