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VALSANGIACOMO
BODEGUEROS DESDE 1831

BODEGA: CHERUBINO VALSANGIACOMO SA

VINO: Ulises Valsangiacomo Chardonnay

VARIEDAD: 100% Chardonnay

ANADA 2019 PRODUCCION LIMITADA 5.850 BOTELLAS
GRADUACION ALCOHOLICA: 13%vol

CALIFICACION: Vino certificado por ECCV con variedad y
afada.

PRODUCCION 2019: limitada a 5.850 botellas.
VINEDO: Unica parcela en Fuenterrobles, vifiedo
de secano, viticultura respetuosa con el medio
ambiente.

ELABORACION: Fermentado en barrica de roble
francés de 500lts, batonnage manual cada dia
durante el periodo de dos meses de su
fermentacion.

COLOR: Amarillo pajizo con irisaciones doradas.
NARIZ: Limpio, expresivo, con aromas que

2018
recuerdan a la fruta tropical, con toques %""W

ahumados que se integran aportando volumeny
armonia.

BOCA: Untuoso, cremoso con acidez
equilibrada. Elegante con amable final.

BOT. W' 0374 ce 7650 towllas

CAJA 6X75CL
PESO BRUTO CAJA 8KG
EAN13 8410492004424

www.valsangiacomo.es



